
バタフライピーエキスパウダー 

お問い合わせ先 トーヨーケム株式会社 
〒１０４－８３７９ 東京都中央区京橋２－２－１ 
TEL：０３－３２７２－０９０２ 
FAX：０３－３２７２－０８４４ 

 本製品は熱帯アジア地方を原産地とする植物「バタフライピー（蝶豆花）」を 
 独自の技術で加工、生産しております。 
 濃く輝くような美しい青色は、東南アジアの国々では古くから染料やお菓子の   
 着色に用いられており、飲料、食品への着色目的のほか、化粧品としても広く 
 利用されています。 
 また、高アントシアニン（テルナチン）濃度が持つ高い抗酸化機能も注目され、 
 近年、美容と健康を意識する女性を中心に人気が広がってきております。 
 トーヨーケムは、高品質で 安全な製品を皆様に提供いたします。 

特徴 

・バタフライピーは農薬・化学肥料を使用せず栽培された安全・安心の天然ハーブ原料です。 

・色調は鮮やかな青色で、レモン等の酸性のものを加えると、色調が紫色に変化します。 

 （pH値による色調変化）酸性：紫色 ～ 中性：青色 ～ アルカリ性：鮮明な青 

・ブルーベリーよりも豊富なアントシアニンを含み、pHによる色の変化が楽しめます。 

・熱水抽出～SD加工されたバタフライピー花エキスの水溶性パウダーです。 

製品詳細情報 

品名 リオハーバル バタフライピーエキスパウダー 

外観（形状・色） 青紫色の粉末 

名称 バタフライピー抽出物 

原材料名 バタフライピー、マルトデキストリン 

食品への表示例 

添加量が5%未満：バタフライピーエキス末 

添加量が5%以上：バタフライピーエキス末（バタフライピーエキス、マルトデキストリン）  
         または バタフライピーエキス、マルトデキストリン 

備考 
※着色料として使用する場合、一般飲食物添加物となります。 
【表示例】着色料（バタフライピーエキス、または チョウマメエキス）、 
     バタフライピー花色素 

主な使用例 

飲料、氷菓、ゼリー、 
焼菓子、健康食品など 

チョコレート、クリーム、フィリング、 
アイスクリームなど 

pH2.5           pH5.0 

pHによる色調変化 


